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L'EXPERTISE EN HYGIENE ALIMENTAIRE

S

SOPRA CHLORE M 23
DETERGENT DESINFECTANT ULTRA CONCENTREE ALCALIN CHLORE AUTO-MOUSSANT

CARACTERISTIQUES

Aspect : Liquide jaune pdle

PHO1%:12.16

Densité a 20°C : 1.17 g/cm3

Point de gel : 5° C

Taux de chlore a 1% : 360 ppm

DCO : 55 gd'O2/kg

Enregistrement Inventaire biocides SIMMBAD : N° 55728

Dossier d’AMM R4BP N° : BC — FK 047017 — 45

Produit bactéricide conforme & la norme EN 1276 & 2% / fongicide
conforme a la norme EN 1650 0 3% relative aux produits de nettoyage
des matériels en contact avec les denrées alimentaires.
Conditionnée en Bidon de 23 kg et carton de 2Xé kg.

PROPRIETES

Détergent désinfectant bactéricide et fongicide pour le nettoyage des surfaces
Ouvertes en cuisines collectives et industries Agro-alimentaires.

Puissant détergent particulierement adapté pour le nettoyage des surfaces souillées
il assure un degraissage en profondeur et élimine les fraces colorées sur les sols.
Nettoie et désinfectes une seule opération.

MODE D’EMPLOI

Prélever 100 ml de la solution & doser, ajouter quelques gouttes de phénolphtaléine,
Titrer avec du HCI 1N - concentration en % V/V : 0.939 xV

APPLICATIONS
Métiers de bouche : industries agro — alimentaires, distributions, collectivités,
restaurations ...

RECOMMANDATIONS
Consulter la fiche de données de sécurité avant empiloi.

GARANTIE: NE CONTROLANT PAS LES APPLICATIONS, IL IMPORTE A LUTILISATEUR DE S’ASSURER, PAR DES ESSAIS, QUE LE PRODUIT CONVIE
BIEN A LU'USAGE AUQUEL IL LE DESTINE. NOTRE GARANTIE NE SAURAIT EXCEDER LE REMPLACEMENT D’UN PRODUIT RECONNU DEFECTUEUX
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